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1. Öffnen Sie den Deckel. 7. Sprühen Sie die Wanne
mit dem ‘3-in-1 BBQ

Cleaner’ ein.

3. Nehmen Sie die
Flammenschutzeinsätze über 

den Brenner aus.
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9. Mit Wasser nachspülen, 
damit die letzte Reinigungs-

mittel und Reste entfernt 
werden. Auch ist das gut 

für die Passive Schicht vom 
Edelstahl.

5. Nehmen Sie die Brenner
aus. Hierfür brauchen Sie ei-
nen Kreuzschrauben- zieher 
oder Steckschlüssel um die 

Brenner entfernen zu können.

11. Entleeren Sie die
Schale und setzen diese

wieder ein.

12. Die Auffangschale im
Waschbecken mit dem ‘3-in1

Cleaner’Pflegemittel
einsprühen.

2. Nehmen Sie die
Grillroste aus.

8. Nehmen Sie den
Scheuerschwamm um
hartnäckige Reste zu 

entfernen.

4. 3-in-1 Reiniger aufbringen 
und einwirken lassen.

10. Ziehen Sie die 
Auffanschale aus.

6. Der Grillkammer ist leer 
und kann gereinigt

werden.

13. Nehmen Sie einen
Scheuerschwamm um die

Reste zu entfernen.

14. Die Grillplatte abspülen
und diese wieder

in den Grill platzieren.


